Comment Nettoyer Une Friteuse
Nettoyage de friteuse Alconox PFS"+

pour MIAM ! Marques

Composante essentielle du

programme de gestion de I’huile et
des friteuses de KFC et Pizza Hut

Comment Nettoyer:

1.

Egoutter et jeter I'huile de la cuve de
friture. Fermez le robinet de vidange et
remplissez la cuve de friture avec de
I’eau chaude. Dissoudre 16 oz (1 LB) de
détergent en poudre Alconox PFS® dans
I'eau.

Frottez la friteuse avec une brosse en

s . . , L
nylon pour détacher la graisse incrustee. }W@l—\

Placez les paniers a friture et les
ustensiles dans la cuve pour les faire
tremper.

Faites tremper la cuve a froid pendant 2
a 8 heures ou laissez-la tremper toute la
nuit si nécessaire.

Egoutter la moitié de I'eau de la cuve
dans un seau. Ne pas vider dans le bac
du filtre. Frottez la friteuse avec une
brosse en nylon, égouttez I'eau restante,
puis frottez a nouveau si nécessaire.

Rincez soigneusement la cuve de friture
avec de I’eau propre du robinet. Séchez
soigneusement la friteuse.

. Versez 2 tasses d’huile dans la cuve de

friture et égouttez-la dans un seau pour
éliminer toute eau restante.
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YALCONOX

Biodegradable
Non caustique
Polyvalent

Quelle Quantité De Détergent Utiliser:

* Petite friteuse de 35 a 45 Ib: Mélanger dans 8 0z
d’Alconox PFS®

e Friteuse moyenne de 50 a 80 Ib: Mélanger avec 16
0z d’Alconox PFS®

* Friteuse de plus de 80 Ib: Mélanger avec 25 0z
d’Alconox PFS®

Comment Commander:
Utilisez le N° GIN : 32903 sur votre formulaire de
commande.
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SECURISE PAR LES VIDANGES | NON CORROSIF | NON ABRASIF | BIODEGRADABLE | SANS ODEUP MULTI-USAGE

Tremper
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12 Gallons 2 tasses Rincer et sécher smgneusement

Utilisations: Filtres a chicane, ustensiles de friture, paniers a friture, petits articles, Avant Aprés
vaisselle, fours a tapis roulant
Frotter f|

L 4 Gallons 1/2 tasse Rincer et sécher soigneusement
Utilisations: Sols, portes, équipements de cuisine, murs, extérieur de friteuse, poubelles Avant Aprés
Vaporisateur
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1 litre 2 cuilléres a café Rincer et sécher soigneusement

Utilisations: Hottes de friteuses, extérieurs, murs, comptoirs, trottoirs,
taches de graisse au volant

Nettoyage de friteuse Alconox PFS°+ pour MIAM ! Marques
Poids net unitaire............ 41b/1.8kg

N° GIN : 32903

Vendu en caisse de 4 x4 Ib

[utilisation typique en magasin est d’une caisse par mois.

Intéressé par une formation
virtuelle ou en personne?

*Chaque bofte de 4 Ib contient jusqu’a 50 gallons de solution détergente.
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